


 

 4. Содержание и формы работы. 

 Бракеражная комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие бракеражной 

пробы за 30 минут до начала раздачи готовой пищи. 

 Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав тщательно пищу в 

котле. 

 Результаты бракеражной пробы заносятся в бракеражный журнал установленного 

образца. 

 В бракеражном журнале указывается дата, наименование блюда, номер партии и дается 

оценка доброкачественной пищи. Оценка дается на каждое блюдо отдельно. 

 Оценка «отлично» дается в том случае, если не была нарушена технология приготовления 

пищи. 

 Оценка «хорошо» дается в том случае, если в технологии приготовления пищи были 

допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а 

внешний вид блюда соответствует требованиям. 

 Оценка «неудовлетворительно» дается в том случае, если в технологии приготовления 

пищи были допущены значительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых 

качеств (недосолено, пересолено, недоварено и  т.д.). 

 Оценка «неудовлетворительно» дается в том случае, если при приготовлении пищи грубо 

нарушалась технология приготовления пищи, что повлекло за собой ухудшение вкусовых 

качеств и внешнего вида. Такое блюдо снимается с реализации, а материальный ущерб 

возмещает ответственный за приготовление данного блюда. Бракеражная комиссия ставит 

свои подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю». 

 Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольных блюд и суточных проб. 

  

5. Оценка организации питания в школе  
5.1. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в 

бракеражный журнал.  

5.2. Администрация школы обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и 

принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.  

 

 


